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“Saint Vincent Tournante 2010~

In CHASSAGNE-MONTRACHET

Apparue au Moyen-age,
la Saint-Vincent Tournante est une féte viticole de grande renommée se déroulant en Bourgogne chaque année a la fin du mois de Janvier.

Elle change de village viticole bourguignon chaque année. Le village concerné est décoré par ses habitants.
Un défilé procession a lieu avec les bannieres des 80 sociétés de secours mutuel de Bourgogne (avec les costumes des confréries et les statues des saints), une messe religieuse, des
intronisations par les confréries. Mais c'est surtout la dégustation de la et les cuvées de la Saint-Vincent tournante, qui attire la foule en différents points du village concerné.

Appeared to the Middle Ages,
Saint-Vincent “Tournante” is a wine party of big fame taking place in Burgundy every year at the end of January.

The Party does take place in a different Burgundian wine village every year.
The concerned village is decorated by their inhabitants.
A parade procession takes place with the banners of 80 societies of mutual help of Burgundy with costumes of the brotherhoods and the statues of the saints, a religious
mass, and enthronements by the brotherhoods. But it is especially the tasting of one and several vintages of Saint-Vincent “Tournante”, who attracts the crowd in
various points of the concerned village.

Traditionnel Kir Vin blanc pour I'apeéritif, Bourgogne Aligoté & Créme de cassis Massenez
Traditional Kir Vin blanc for the apéritif, Bourgogne Aligoté & Créme de cassis Massenez

Oeuf de caille en Meurette, brioche au poivre d’Espelette
Quail egg “Meurette” way, brioche with Espelette pepper

Meursault 2005 - Domaine Faiveley

Millefeuille d’escargot et cuisse de grenouille, sauce Poulette
Millefeuille of snail and frog legs, sauce “Poulette”

Meursault 2005 - Domaine Faiveley

Filet de bar a la vapeur d’huitre, tombée de cresson & échalote confite
Steamed sea bass with oyster aroma, watercress & comfit shallot
Chassagne-Montrachet 2007 - Domaine Faiveley

Granité au Marc de Bourgogne / Marc de Bourgogne granita

Civet de pintade aux girolles
Braised guinea fowl with girolles mushroom

Cote de Beaune Villages 2006 - Domaine Faiveley

Canon d’agneau fourré au Foie Gras, jus a la fleur de lavande
Canon of lamb filled with Foie Gras, lavender jus reduction
Pommard « Les Vaumuriens » 2006 - Domaine Faiveley

La Tournante de desserts... / Farandole of desserts...
Crémant de Bourgogne - Domaine Chanzy



